e Freitag & Samstag: 16-23 Uhr

| o Sonntag 12-19 Uhr ,




Herzlich willkommen
auf den Rintelner

\ g e

Hier treffen Geselligkeit und Genuss aufeinander.
Freuen Sie sich auf die besondere Atmosphare
auf dem festlich beleuchteten Kirchplatz.

In diesem Jahr werden Sie auf den Rintelner
Weintagen von folgenden Teilnehmenden ver-
wohnt:

e Bauer Giese
fein & kostlich
e Restaurant Paschenburg

e Schaumburger Ritter
e Speisekammer Anno 1583

Dieses beliebte Event verspricht ein unvergess-
liches Erlebnis fur alle Weinliebhabenden, Fein-
schmeckenden und Freundinnen und Freunden
geselliger Zusammenkunfte.




Die Rintelner Weintage
in einzigartigem Ambiente

Auf dem kulinarischen Fest der Rintelner Gast-
ronomie erwarten die Besucherinnen und Besu-
cher exzellente Spitzenweine und internationale
Gaumenfreuden in einer atemberaubenden
Kulisse auf dem Kirchplatz.

Die stilvollen Pagodenzelte werden von den
Stadtwerken Rinteln stimmungsvoll mit LED-Licht
beleuchtet und von den gastgebenden Gastro-
nomiebetrieben liebevoll dekoriert.

Inmitten des Platzes wird ein grolRes Zelt mit zahlrei-
chen Sitzgelegenheiten fir eine angenehme und
gemutliche Atmosphare sorgen.

Das kulinarische Angebot reicht von einer herbstlichen
Kurbissuppe Uber eine ,Brettl Jause” und Rinderroula-
den bis hin zu Kaiserschmarrn. Aber auch der zur Jah-
reszeit so typische Zwiebelkuchen darf nicht fehlen.
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Speisekarte

Die BEEFBAR von BauerGiese prasentiert:

Wild-Knacker hausgemacht 6,00 €
Wildschwein-Krakauer gebraten
mit Preiselbeer-Senf und Roggenbaguette

Gulaschsuppe vom Angus-Weide-Rind 7,00 €
kraftig im Geschmack mit frischen
Champignons und Roggenbaguette

Winzer-Pinsa @ 10,00 €
knusprig gebackener Fladen mit Kurbispiree,

Feldsalat, Birne, Feige, Ziegenfrischkase und
karamellisierten Walnlssen

Pulled-Pork vom Boston Butt 11,00 €
gezupftes Fleisch aus der Schweineschulter

von unseren Stroh-Schweinen im

Roggen-Bun mit Feldsalat, Barbecue-Sole

und Gewdlrzgurken-Relish

Angus-Rinder-Schmorbraten 13,00 €
aus der Semerrolle vom Weide-Rind mit

kraftiger Braten-SolRe, Kartoffel-Sellerie-Piree

und Apfel-Rotkraut

Die PIXBOX von BauerGiese fotografiert:

lhre kostenlose Erinnerung mit unserer Fotobox...
Kommen Sie zu uns und drlcken Sie ab!




Getrankekarte

Die HOFBAR von BauerGiese prasentiert:

Cocktails/Apéro 0,21
Aperol Spritz Aperol, Bio Secco, Soda, Orange 8,00 €
Limoncello Spritz Limoncello, Bio Secco, Soda, Zitrone 8,00 €
Gin Tonic Siegfried Gin, Thomas Henry Tonic 8,00 €
Garden Tonic Seedlip Garden 108, Botanical Tonic 8,00 €
alkoholfrei
Bio-Landwein vom Rhein 0,11 0,21 FL./0,751
Landpartie Wei Cuvée aus Mller-Thurgau & 5,00€ 8,00€ 24,00€
halbtrocken Phonix, fruchtig und leicht
Landpartie Rosé Cuvée mit Duft nach roten 500€ 8,00€ 24,00¢€
halbtrocken Beeren, geschmeidig und

fruchtig
Landpartie Rot Cuvée aus Dornfelder & 5,00€ 8,00€ 24,00¢€
halbtrocken Regent, fruchtig, fullig und

rotbeerig

Weingut KESSELRING aus der Pfalz

Okologisches Familienweingut seit 1648 0,11 0,21 FL./0,751
Riesling Duftiger Riesling, frisch- 5,00€ 8,00€ 24,00€
Weilwein fruchtig mit ausgepragtem
feinherb SuRe-Saure-Spiel
Chardonnay Viel Frucht von gelbem Apfel 500€ 8,00€ 24,00¢€
Weilwein und reifen Aprikosen mit
trocken etwas Karamell und einer

zarten Rauchigkeit
Blanc de Noir Aus Rotwein-Trauben gekelte- 5,00€ 8,00€ 24,00€
WeiRer ter Weilwein, leicht moussie-
Spatburgunder rend mit zarter ReststRe
Cabernet-Sauvignon Milde Saure, frisch und ele- 5,00€ 8,00€ 24,00€
& Merlot gant, dunkle Schokolade mit
Rotwein trocken stRlicher Vanille, Brombeere

und schwarzer Johannisbeere

Lager Bier aus Bayern 0,331
Mooser Liesl Brauerei Arcobrau in Moos 3,50 €
Alkoholfreie Getrdnke 0,251 0,751
Mineralwasser Extaler classic 3,00 € 6,00 €
fritz-spritz 0,331
Bio-Apfelschorle 3,50 €
Bio-Traubenschorle 3,50 €
Bio-Rhabarbersaftschorle 3,50 €
fritz kola 3,50 €

zzgl. 3,00 € Pfand fiir das Rinteln-Weinglas




*
feln GENUSSWELTEN

P23 M Weserstrafle 15, Rinteln
kOStllC Shop int Shoplbsei Ul\tlIKUM Geschenk fiir Dich
Speisekarte
Ofenfrischer Zwiebelkuchen

lecker belegt mit Zwiebeln, Schinkenspeck
und Schmand

Ofenfrischer Zwiebelkuchen
mit einem Glas FederweiRer (0,2 |)

Winzer-Teller 10,00 €
mit Schinken, Mettwurst, Kase, Krauter-Dip,
Gewdirzgurke, Weintrauben und dazu Baguette

Fleischkase im Brotchen 7,00 €

warmer Fleischkdse im salzigen Laugenbrotchen,
garniert mit Krautsalat, dazu stiRer Senf

Ofenwarme Riesen-Brezel @ 5,00 €
mit Gouda-Kase Uberbacken

WeiRwurst ,Bayrische Art” 7,00 €

ein Parchen klassische WeiBwurst (warm) mit einer
ofenfrischen Laugenstange mit Salz bestreut, dazu
stRer Senf

Kase-Snack @ 6,00 €

Parchen von KasespieRen mit Weintrauben

Ofenwarme Laugenstange @ 4,00 €
mit Gouda-Kase Gberbacken
Ofenwarme Laugenstange @ 3,00 €
mit Salz bestreut

Tww!
Unser Dessert-Topp
Frischer Pflaumenkuchen @‘ 5,00 €

mit Sahne




Getrankekarte

Pradikatsweine der Marke ,\Vier Jahreszeiten”
aus der Pfalz

Alle Sorten ?Wgr -'Drcj&/ 011 021 FL./0751

. . 400€ 7,00€ 23,00€
WeiBwein

Riesling Kabinett
halbtrocken, feinherbe Fruchtnote, klassisch ausgepragte Eleganz

Chardonnay

trocken, kraftvoll, nachhaltiger Geschmack, feine reife Fruchtnote

Grauburgunder
trocken, ausgepragte mineralische Noten, trotzdem frisch und fruchtig

WeiRburgunder Kabinett

halbtrocken, elegante FruchtsiiRe, sehr aromatisch, geschmacksreich

Scheurebe Spatlese
lieblich, sehr fruchtintensiv und siffig, einfach ein Gaumenschmaus

Rosé

Spatburgunder Rosé
halbtrocken, feinfruchtig mit leichter ReststiRe, angenehm leicht

Merlot Rosé — alkoholfrei
halbtrocken, frischer alkoholfreier Wein, wirzig und vollmundig, weich

Rotwein

Blauer Portugieser
lieblich, fruchtig und leicht im Geschmack, zartes Bukett, sehr siiffig

Merlot
trocken, elegante Fruchtnote, feine ausgepragte Aromen, vollmundig

Das typisch frische Erlebnis 4,00€ 7,00€ 20,00€
des fruchtigen FederweiRen!

Cocktails/Aperol Flasche 0,2 |

Aperol Spritz legendarer Mix aus Aperol, Prosecco & 7,00 €
Sodawasser

Wild Berry Lillet spritziger Berry Mix mit Lillet, fruchtig & 7,00 €
frisch

Andere Getrdnke

Mineralwasser Extaler Classic Glas 0,2 | 2,50 €

Mineralwasser Extaler Classic Flasche 0,75 | 6,00 €

Cola / Fanta / Sprite / Apfelschorle Glas 0,21 2,50 €

Edel-Obstler oder Jagermeister je2cl 2,50 €

Bitburger Pils Flasche 0,33 | 3,50 €

Bitburger Pils - alkoholfrei - Flasche 0,33 | 3,50 €

zzgl. 3,00 € Pfand fiir das Rinteln-Weinglas
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Speisekarte
Laugenbrezel @ 3,00 €
Kiirbissuppe mit CroGtons @ 6,00 €
Raucherlachstortchen 8,50 €
mit Senf-Honig-SoRe, Gurkensalat und
Wildkrautern
Vitello Tonnato 8,50 €

Scheiben von der Kalbskeule mit Thunfisch-
SolRe, Kapern und Salat

Rahmpfifferlinge mit Semmelknodeln @ 9,00 €

Geschmorte Wildschweinkeule 13,00 €
mit Champignons, Riibengemiise und
Preiselbeerknépfle

Unser Dessert- Topp!
Armer Ritter mit VanillesoRe @ 5,00 €




Getrankekarte 01l 021 F/o7S!

Aperitif

P31 Green Spritz Sekt, Limette, Minze 7,50 €

Sekt

Unser BergSekt Rosé 3,50 € 23,00 €
Salz Pomeranze alkoholfrei 3,50 € 23,00 €
WeiBwein 0,11 0,21 FL/0,751
Tugana Grauer Weingut Kilian Hunn, Baden 4,00€ 7,00€ 22,00€
Burgunder trocken

Schéferstiindchen  Weingut Joh. Bapt. Schéfer, 5,00€ 8,00€ 24,00€

trocken Nahe; Silvaner|Scheurebe-
|Riesling
TRILOGIE Cuvée Weingut Knobloch, Rhein- 400€ 7,00€ 22,00€
weilB feinherb hessen;
Silvaner|Sauvignon Blancl
Riesling
Roséwein 0,11 0,21 FL./0,751
Win Win Rosé Weingut von Winning, Pfalz 500€ 8,00€ 24,00€
Spatburgunder
Rotwein 0,11 0,21 FL./0,751
That’s Neiss Weingut Neiss, Pfalz; 5,00€ 8,00€ 24,00€
trocken Cabernet Sauvignon | Caber-
net France
Cabernet Sauvignon Weingut Stonewall, 5,00€ 8,00€ 24,00€
trocken Sudafrika-Stellenbosch
Rondeur Weingut La Grange, 500€ 8,00€ 24,00¢€
Appasimento, Vin  France-Languedoc
Rouge Grenache|Syrah|Shiraz|

Mourvédre - feinfruchtig

Alkoholfreie Getrianke 0,251 0,331 0,751
Mineralwasser Extaler classic / still 3,00 € 6,00 €
Heda Limonade 0,331
Cola / Cola zuckerfrei 3,50 €
Zitronenlimonade / Orangenlimonade 3,50 €

Heda Schorlen

Rhabarberschorle / Apfelschorle 3,50€

zzgl. 3,00 € Pfand fiir das Rinteln-Weinglas
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Restaurant 3 Paschenburg

Essen m|t Aussicht

Speisekarte
Kase-Roggenstange @ 3,50 €
Tatar vom gebeizten Lachs 8,00 €

mit Dill-Meerrettich-Schmand, Feldsalat und
gebackenem Kartoffelplatzchen

Confiertes Entenragout 13,00 €
mit Rotkohl und Kartoffeltarté

Hausgemachte Pasta mit Krauter-Pesto @ 8,00 €

Hausgemachte Pasta mit weiRer 13,00 €
Wildbolognese
mit Grana Padano und frischem Triiffel

Rinderroulade 13,00 €
mit Riibchengemiise und Kartoffel-Kirbispiiree

Karamellisierter Grupenhager Schafskase 7,00 €
mit Balsam-Pfirsichen




Getrankekarte

Aperitif
Canonita de
Mallorca

WeiBwein

Grauburgunder
trocken

Bacchus
halbtrocken

Faberrebe
lieblich

Roséwein

Leider Geil Cuveé
trocken

Rosé Muscaté
Muskateller
trocken

Rotwein

Lost Boys Cuveé
trocken

Wein alkoholfrei

Cero Chardonnay
trocken

Lussory Premium
Rose Cuveé
trocken

Prosecco, Canonita,
Orange

Weinhaus Adelseck, Nahetal;
Stachelbeere und Quitten,
beeindruckende Mundfille

Weingut Juliusspital, Franken:

kernige Johannisbeernote,
ReststiRe

Weingut Adelseck, Nahetal;
Kabinett, Aprikose, Honig,
tropische Friichte

Pfalz: Dornfelder, Lemberger
und Heroldtraube; hellrosa
Farbe, fruchtig, harmonische
Saure, Aromen von roten und
gelben Frichten

Domaine Les Yeuses, Langue-
doc, Frankreich: erfrischend
aromatisch, fruchtig und
weich

Frankreich, Grenache-Syrah,
wirzige Noten, schwarze und
rote Beeren, wiirzige Note,
Pfeffer und Nelke, seidige
Tannine

USA, kalifornischer Chardon-
nay; stroh-gelbe Farbe, Bana-
ne, Melone, wirzige Vanille
Spanien, Tempranillo und
Arien, frische rosa Farbe, ge-
mischte Beeren, Sauerkirsche

Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser
Heda Limonade

Cola / Cola zuckerfrei

Extaler classic / still

Zitronenlimonade / Orangenlimonade

Heda Schorlen

Rhabarberschorle / Apfelschorle
zzgl. 3,00 € Pfand fiir das Rinteln-Weinglas

0,11

0,11
5,00 €

4,00 €

5,00 €

0,11
4,00 €

5,00 €

0,11
5,00 €

0,11
5,00 €

5,00 €

0,251
3,00 €

0,21 FL./0,751
7,50 €
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SPEISE [KAMMER

ANNO 1583

Speisekarte

Schmalzbrot 3,50 €
mit gerdstetem Knoblauch und Radieschen

Hahnchen-Wrap 5,50 €
mit Curry-Dressing, Romersalat und Gemuse

Flammkuchen - klassisch - 8,00 €
mit Speck, Sauerrahm und Lauchzwiebeln

Brettl Jause 9,00 €

mit Bergkase, Westfalischem Schinken,
Bierknacker und Bauernschmalz

Ofenkartoffel @ 8,00 €

mit mediterranem Gemiuse und Sour Cream

BBQ-Dampffleisch 7,00 €
vom Duroc-Schwein im Laugensemmel mit
Krautsalat und Senfcreme

Kohlroulade in Specksof3e 10,00 €
mit Salzkartoffeln

Uuser D%W‘WV /

Kaiserschmarrn @ 7,50 €
mit VanillesoRe und Apfelkompott




Getrankekarte

Aperitif
Sangria 1583

Sekt

Sektcuvée
trocken

WeiBwein
Cuvée Nachschlag

2022 Riesling
trocken

2022 Grauburgunder
trocken

2022er
WeiRburgunder &
Chardonnay

Helenental Jungwild
Griiner Veltliner
halbtrocken

Roséwein

2023er Rosé blau-
frankisch

Pia Strehn

Rotwein

Helenental Jungwild
Zweigelt
halbtrocken

Helenental
Wunderwerk
Zweigelt

Primitivo Rocca
Antica
trocken

mit frischen Friichten, Prosecco und No-
nino Grappa

Die knallige Frucht des Rieslings und der
Scheurebe gepaart mit leichter ReststiRe
machen das ganze wunderbar rund.

vom Winzerhof Stahl in Franken. Nach-
schlag duftet herzhaft nach Ananas,
Zitrus und Melone

vom Weingut Konigswingert. Ein schlan-
ker Riesling, der eine aromatische Frucht
und einen exotischen Touch liefert. Dank
der luftig leichten 11,5 Volumenprozent
Alkohol weckt jeder Schluck Lust auf ein
weiteres Glas.

vom Weingut Stern aus der Pfalz. Cremi-
ger Burgunder mit feinen Duften nach
Melone, Quitten, Ananas und einem
Hauch von Nissen.

Goldene Kammerpreismunze, Silber
Bundesweinpramierung.  Hier  sind
Frucht und Frische drin, zu denen sich
Kraft und Vanillearomen vom Holz ge-
sellen.

Leichter, fruchtig frischer Veltliner.
Strahlendes Gelb-Griin, ausgepragte
Fruchtaromen von Apfeln und Stachel-
beeren verwéhnen alle Sinne.

Die Queen of Rosé hat neue MaRstabe
in Sachen Rosé in Osterreich gesetzt.
Der beste Rosé 2023 Osterreichs. Er be-
sticht durch Zitrusnoten, Kaktusfeige,
Anklange von Pfirsich, Erdbeeren, Wie-
senkrauter und saftiger Frucht.

Zweigelt in seiner jugendlichsten Form.
Sehr fruchtig, elegant und fantastisch
rund am Gaumen. Feine Saure, die sehr
elegant mit dem vorhandenen Restzu-
cker harmoniert.

Ein reinsortiger Blauer Zweigelt mit
feinen Tanninen. Eine feine Wiirze ver-
bindet sich mit typischer Kirschfrucht zu
einem harmonischen Genuss.

Bukett mit Nuancen von Backpflaumen,
Holunder und Zimt.

Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser
Mineralwasser
Softgetrdnke

Schorlen

Extaler classic (0,25 1)
Extaler still (0,25 1)
Coca-Cola, Fanta, Sprite (0,2 1)

Apfelschorle, Johannisbeerschorle

0,11

0,11
5,00 €

0,11
5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

0,11
6,00 €

0,11
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5,00 €

5,00 €

0,21/0,251

3,00 €
3,00 €
3,00 €

zzgl. 3,00 € Pfand fiir das Rinteln-Weinglas
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7,00 €

0,21
8,00 €

0,21
7,00 €
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041
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19,00 €
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19,00 €

FI./0,75|
24,00 €

FI./0,75|
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19,00 €

20,00 €

0,751
6,00 €
6,00 €
6,00 €



Nattrlich werden die edlen Tropfen wieder im elegan-
ten ,,Rinteln Weinglas” serviert, das Sie auch als An-
denken gegen ein Entgelt in Hohe von 3,00 Euro mit
nach Hause nehmen kdnnen.




Shoppen, schlemmen
und genief3en ...

Besuchen Sie unsere malerische, historische Altstadt
und freuen Sie sich mit uns auf vielfaltige Gaumen-
freuden an den weinseligen Tagen in unserer schénen
Weserstadt.

Als kleines Extra-Schmankerl |adt der Rintelner Einzel-
handel am 6. Oktober 2024 von 13 bis 18 Uhr zum
verkaufsoffenen Sonntag ein. Dann heiflt es also nicht
nur vorziglich schlemmen und genielen, sondern
auch richtig gut einkaufen.




Wir sind mit dabei
und freuen uns auf lhren Besuch!

fein
BAU E RG I E SE kostlich

FEINKOST, WEINE & PRASENTE

e d';méw7u

@ %%
Restaurant g Paschenburg ggg;ﬁm 2r O

Essen mit Aussicht

SPEISE|KAMMER

ANNO 1583

Veranstalter und Informationen:

Stadt Rinteln

Amt fiir Stadtmarketing,

Wirtschaftsférderung

und Offentlichkeitsarbeit

Klosterstr. 19 | 31737 Rinteln | Telefon: 05751 403-177
veranstaltung@rinteln.de | www.rinteln.de

ﬂ stadt rinteln-stadtverwaltung | (O) stadt_rinteln




